
 
 

LUNDI
15/06/26

MARDI
16/06/26

MERCREDI
17/06/26

JEUDI
18/06/26

VENDREDI
19/06/26

SAMEDI DIMANCHE

Déjeuner
Poireaux vinaigrette 

Lait & dérivés, Moutarde
(graines & dérivés), Sulfites

  

Salade de pommes de
terre à la ciboulette
Lait & dérivés, Moutarde

(graines & dérivés), Sulfites

  

Salade de lentilles
aux échalotes

Moutarde (graines &
dérivés), Sulfites 

Salade de tomates
feta et basilic

Lait & dérivés, Moutarde
(graines & dérivés), Sulfites

  

Céleri rave frais en
rémoulade

Œuf & dérivés, Céleri &
dérivés, Moutarde (graines &

dérivés)  
Tajine de Keftas

d'agneau aux
pruneaux

Lait & dérivés, Soja &
dérivés, Sulfites, Gluten &

dérivés  

Sauté de porc au
cidre 

Lait & dérivés, Sulfites,

Gluten & dérivés  

 

Cordon bleu de
dindonneau et citron

Lait & dérivés, Soja &
dérivés, Gluten & dérivés 

Chili con carné
Graines de sésame &

dérivés   

Dos de colin sauce
beurre blanc 

Lait & dérivés, Poisson &

dérivés, Sulfites  

Semoule aux petits
légumes 

Céleri & dérivés, Gluten &
dérivés 

Poêlée de haricots
verts en persillade

 

Pommes rissolées 1/2 Riz créole au
beurre

Lait & dérivés 

Fricassée de
courgettes à l'huile

d'olive 

Céleri & dérivés  
Gouda portion

Lait & dérivés  

Produit Laitier BIO

Lait & dérivés  
Emmental à la coupe

Lait & dérivés 
Edam individuel

Lait & dérivés 

Rondelé nature
individuel
Lait & dérivés 

Fruits de saison

 
Yaourt aux fruits 

Lait & dérivés 

Purée de pommes
fraises 

Fruits de saison

 

Beignet au chocolat
Lait & dérivés, Œuf &

dérivés, Fruits à coques &
dérivés, Gluten & dérivés,

Œuf & dérivés 

Nos menus peuvent être adaptés en fonction des approvisionnements afin de garantir des repas de qualité et équilibrés au quotidien.



 
 

LUNDI
22/06/26

MARDI
23/06/26

MERCREDI
24/06/26

JEUDI
25/06/26

VENDREDI
26/06/26

SAMEDI DIMANCHE

Déjeuner

Feuilleté au fromage
fondu 

Lait & dérivés, Gluten &
dérivés 

Salade coleslaw
Œuf & dérivés, Moutarde

(graines & dérivés)  

Tranche de melon
"Charentais"

Salade de concombre
façon bulgare

Lait & dérivés, Moutarde
(graines & dérivés), Sulfites

   

Salade de tomates à
la ciboulette

Moutarde (graines &

dérivés), Sulfites  

Émincé de dinde
façon Strogonoff

Lait & dérivés   

Boulettes de bœuf au
paprika

Lait & dérivés, Soja &
dérivés, Sulfites, Gluten &

dérivés  

Poisson blanc pané et
son citron

Poisson & dérivés, Gluten &
dérivés 

Rôti de porc ail et
romarin

Lait & dérivés, Sulfites,

Gluten & dérivés   

Filet de colin sauce
safranée

Lait & dérivés, Poisson &

dérivés, Sulfites   

Courgettes sautées
au curry

Moutarde (graines & dérivés)

 

Pommes de terre
frites

Riz blanc
Ratatouille fraiche

"Maison"

 

Écrasé de pommes
de terre à l'huile

d'olive

 

Gouda portion

Lait & dérivés  

Petit moulé ail et fines
herbes

Lait & dérivés 

Yaourt nature entier
"Bio"

Lait & dérivés  

Edam individuel
Lait & dérivés 

Brie
Lait & dérivés 

Nectarine Crème dessert à la
vanille

Lait & dérivés, Soja & dérivés

Fruit de saison

 

Tarte aux pommes 

Gluten & dérivés  

Compote de pomme
abricot 

Nos menus peuvent être adaptés en fonction des approvisionnements afin de garantir des repas de qualité et équilibrés au quotidien.
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